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PCr comMmancar coNncinuacmMm amb ~rCQits
Patatas chips con aceite de oliva “San Nicasio” 1 bolsa 2,10 € Croquetas caseras de jamon ibérico  ESPECIALIDAD 1 unidad 190 €
Patates xips amb oli d'oliva “San Nicasio” 1 bossa Croquetes casolanes de pernil ibéric  ESPECIALITAT 1 unitat
Patatas chips con boquerones en vinagre 530 € Fritura de pescado (segiin mercado) S/M
Patates xips amb seitons en vinagre Fregit de peix (segons mercat)

Mojama de Atun rojo de almadraba “Vicente Leal” con Fritura de gambas S/M
almendras fritas saladas Fregit de gambes

Moixama de tonyina vermella d'almadrava “Vicente Leal” 9,60 € Berenjena frita con melaza de cafa 4,20 €
amb ametlles fregides salades Alberginia fregida amb melassa de canya

Boquerones en vinagre ESPECIALIDAD 1 cola 1,60 € Patatas bravas con salsa mixta ESPECIALIDAD 3,50 €
Seitons en vinagre ESPECIALITAT 1 cua Patates braves amb salsa mixta ESPECIALITAT

Cecina de ternera “Wagyu” 7,80 € Ravas de pollo rebozadas con patatas 6,20 €
Cecina de vedella "Wagyu” Patates de pollastre

conNnciNnucm ... e 1o PQr acabar
Ensaladilla rusa ESPECIALIDAD 385€ Bomba de I'Eixample 1 unidad 3,50 €
Amanida russa ESPECIALITAT Bomba de I'Eixample 1 unitat
Lomo de atln soasado con escabeche ligero (plato frio) 12,00 € Empanada horneada de carne 1 unidad 3,10 €
Llom de tonyina daurat amb escabetx lleuger (plat fred) Cresta fornejada de carn 1 unitat
Ensalada de tomate con cebolla tierna y ventresca de bonito 9,50 € Mini — hamburguesa Inopia
Amanida de tomaquet amb ceba tendra i ventresca de bonitol Mini — hamburguesa Inopia 3,80 €
Ensalada del bar “La plata” (tomate con cebollita tierna, Pincho de muslo de pollo a l'ast ESPECIALIDAD 4,10 €
anchoas y aceitunas) 7,50 € Pintxo de cuixa de pollastre a I'ast ESPECIALITAT
Amanida del bar “La plata” (tomaquet amb cebeta tendra, anxoves i Torta artesana Cafarejal (2 personas) 12,50 €
olives) Torta artesana Cafarejal (2 persones)

Ensalada de sardina ahumada 6,50 € Queso a la parrilla con miel trufada 6,90 €
Amanida de sardina fumada Formatge a la graella amb mel de tofona
Ensalada de tomate con huevas de mujol y almendras fritas saladas 6,50 €
Amanida de tomaquet amb ous de mujol i ametlles fregides salades
Paletilla ibérica hervida a la gallega Y5 racion - raccio 5,50 € AUCSE QA ~AructEa
Espatlla ibérica bullida a la gallega 1 racion — 1 raccio 9,50 €
Mejillones a la marinera 6,50 € LA MOoOstcrr O ~r uico
Musclos a la marinera
Pifia con piel de lima y melaza de cafia 4,20 €
'l muﬁdo CJQ QO OﬁChOO Pinya amb pell de llima i melassa de canya
Fresas con caramelo de vinagre chardonnay 3,80 €
QL MoOoN CJQ L’OHHOUO Maduixes.amt? caramel de vinagre chardonnay
Peras al vino tinto 4,50 €
Gilda 1 unidad 230 € Peres al vi negre
Gilda 1 unitat
Anchoas del Cantabrico en salazén San Filippo 1 filete 230 €
Anxoves del Cantabric en salaé San Filippo 1 filet CioNes QLQO CJULCQ:
Turista (anchoa con alcachofa en conserva) 1 unidad 2,50 €
Turista (anxova amb carxofe en conserva) 1 unitat C]L_JQ cCcCCNSs CJQ CJOLC.:
Maté de “drap” con anchoas 1 unidad 7,50 €
Mato de "drap” amb anxoves : 1 unitat Mat6 de “drap” con miel de romero 420 €
Mato de “drap” amb mel de romani
Flan de huevo de la casa ESPECIALIDAD 270 €
AucCcscr Os pULQOS Flam d’'ou de la casa ESPECIALITAT
Helado de chocolate 3,50 €
LCS Mostr Cs pUCQS Gelat de xocolata
Sorbete de mandarina 3,50 €
De semillas de tomate y anchoa en salazén 3,00 € Sorbet de mandarina
De llavors de tomaquet i anxova en salad Borratxo Inopia 4,50 €
De anchoa ahumada y néctar de tomate 3,00 € “Borratxto” Inopia
D'anxova fumada i nectar de tomaquet
De panceta embuchada 2,50 €
De cansalada embutida LAaAOsS COPiCOS CJQ iﬁopio
De surimi de cangrejo 250 € ’ .
e e et QLS =arrups dinopia
De bonito soasado 3,50 €
De bonitol daurat Pacharan de melocotén 3,00 €
De salmén ahumado con yogur y miel 3,00 € “Patxaran” de préssec
De salmé fumat amb iogurt i mel Vodka caramel con barquillo 3,00 €
De pimientos rojos asados 2,50 € Vodka caramel amb neula
De pebrots vermells rostits
Planchada de queso mozzarella, paletilla ibérica y trufa (baguette) 580 €
Planxada de formatge mozzarella, espatlla ibérica i tofona (baguette)
"Pringa” de morcilla con queso (baguette) 3,00 €

"Pringd” de "morcilla” amb formatge (baguette)



SQLCCCcionN da acaitunNas
SQLQCCIO dJ oLibes

Malaguenhas ajadas 210 €
Malaguenyes “ajadas”
Arbequinas 2,10 €
Arbequines
Rellenas de anchoa 2,50 €
Farcides d'anxova
Gordales alifiadas 2,10 €
Gordales amanides
De I'avi Enric 2,10 €
De l'avi Enric
Aragon negras 210 €
Aragd negres
Mezcla Inopia 2,50 €
Barreja Inopia
Surtido de Olivas 4,00 €
Assortiment d'olives
Bajas en sal 2,50 €
Baixes en sal

CONsSsCr Uuas

cCoOoNsCcr ues

Berberechos de la casa (la marca puede variar segun
temporada)

Escopinyes de la casa (la marca pot variar segons 1 lata 10,00 €
temporada) 1 llauna
Berberechos La Brujula 1 lata 18,00 €
Escopinyes La Brujula 1 llauna
Almejas La Brdjula 1 lata 20,00 €
Cloisses La Brujula 1 llauna
Mejillones en escabeche La Brdjula 1 lata 6,00 €
Musclos en escabetx La Brdjula 1 llauna
Ventresca de bonito La Brdjula 1 lata 7,50 €
Ventresca de bonitol La Brujula 1 llauna
Sardinillas en aceite La Brujula 1 lata 4,00 €
Sardinetes en oli La Brujula 1 llauna
Chipirones en su tinta La Brdjula 1 lata 7,00 €
Calamarsets en la seva tinta La Brdjula 1 llauna
Chipirones en aceite de oliva La Brujula 1 lata 9,00 €

Calamarsets en oli d'oliva La Brujula 1 llauna




